
Menu du 30 Mars au 03 Avril 2026   
 

- Cèleri rémoulade aux pommes  

- Sauté de porc aux poivrons et chorizo  

- Blé   

- Fromage blanc à la confiture de fraise 

- Glace  

 

- Macédoine de légumes   

- Gratin dauphinois à la noix de muscade (œufs)   

- Ile flottante, crème anglaise, amande et caramel   
 

 

- Radis, beurre 

- Roti de bœuf  

- Taboulé  

- Fromage à tartiner 

- Compote de fruits  

  

- Soupe à la tomate  

- Penne au saumon, crème de ciboulette  

- Crème pistache  

- Salade de fruits                      

            

                                                                                                        

 

                                                                                                         



Menu du 20 au 24 Avril 2026   

 
- Taboulé  

- Haut de cuisse de poulet 

- Purée de petit pois  

- Fromage 

- Compote de fruits  

 

- Œufs mayonnaise et salade verte   

- Croustillant au fromage 

- Poêlée de courgettes au thym et pdt  

- Yaourt aux fruits 

- Fruit de saison 

 

- Haricot beurre en vinaigrette 

- Goulasch de bœuf « local »  

- Riz  

- Petit suisse sucré 

- Glace 

 

- Carotte râpée aux graines de sésames  

- Lasagne au saumon et épinards, béchamel et gruyère   

- Salade de fruits  

     

            

 
                                                                                                         



Menu du 27 au 30 Avril 2026  

  
 

- Concombre à la vinaigrette citronné  

- Paupiette de lapin sauce pruneaux  

- Pomme de terre sautées  

- Fromage 

- Compote de fruit 

 

 

- Radis, beurre 

- Lentilles et carottes cuisinés  

- Croquettes aux légumes verts 

- Yaourt aux fruits  

- Fruit de saison 

 

            

- Soupe d’asperge  

- Papillons à la carbonara  

- Râpée de fromage 

- Crème dessert caramel             

 

                                               

 
                                                                                                        


