Wenw du O au 06 Juin 2085

BIO - Rades [
- Pité aux pommes de teve
- Salade verte
- Yaount aux fructe

- TPract de sacson
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BIO - 7am¢mmz¢zezze@
- Roti de dinde ©
- 2‘5
- Fromage
- Compote de fructs
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BI0 - (anottes rdpées
- Aiguillette de poulet au thym
- Poitéc pdt, Ylageotets, porsil ©
- Petit suisse aromatioé

- Chansson aur pommes
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BIO - éamm&ede'écéazm%
- Lasague de poisson 4 la coungette et bichamel
- Yaoant d boire
- Duo banane racse
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Nos légumes proviennent principalement de la Ferme de Saintary a Parsac, issue d'une agriculture biologique.

Nos viandes sont d'origine Francaise et dans la mesure du possible, locale.
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Wewn du 10 au 13 Guin 2025 =

o B

 Wacidoine de lé
- Owmelette nature
- Coguilletre

- Yaount nature sucré
- Fract de saison

BIO - Heloa
- Sauté de pore aux chorizo et canottes. focuond &
- Semoale
- Fromage
- Glace

BIO - Temate uinaiyrette aun pensil &
- Peisson fané, sauce tartare
- paéféedeléymw@
- Eutremet & la vanille &
- Compote de pommes

Nos légumes proviennent principalement de la Ferme de Saintary a Parsac, issue d'une agriculture hiologique. ;

Nos viandes sont d'origine Francaise et dans la mesure du possible, locale.

Reéseau Creusols
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Mena du 16 au 20 Juin 2025
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L - (Canotte ndpée aur agrames N
y - Crépinctte an jus J
N »
b BIO - Paélée paniscenne et pdt é
| - 7&“"@
M BIO -  ({élené némoalade &
A - Piza temate emmental, mozzanclla et salade verte &
R - Petit suisse wature sucné
D
| - Salade de fruit fraic ©
J - Weéle-mélo de cradités
E - Spaghetti bolognaise é
Y - Ripie de fromage
P - éaw,&azfe pomme ananad %
|
Vv
E REP)g - Tevine de poisson et citron
N Ropp ’ o @
- Salade de iy an thon facon « wigeise »
D
° - Fromage
£ - Fract de saison
D
|
Nos légumes proviennent principalement de la Ferme de Saintary a Parsac, issue d’une agriculture biologique. ‘

Nos viandes sont d'origine Francaise et dans la mesure du possible, local.
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BIO - Heloa ‘

o
- Boagadle de saucisie & la tomate ©
- Ry BIO

- Fromage
- Liégeocs au chocolat

Wens du 23 au 27 Yuin 2025 1=
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- Taboulé vinairerre @
- Boalette de légumes
- Poélée de coungettes bio
- Fromage Uane sucré
- Pract de sacson
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- Fanieot vent vinaiqrette
- Bambarger ©
- Galette de pomme de teve
- gﬂ@&[
- Qlace

Rep,
A de g, Ty
e
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BIO - (arottes ndpie &
- Portion de lien en sauce é
- Papillons
- Yavart d la frambocise Weitente dlo ls Veceize

- Fract de saidon
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Nos légumes proviennent principalement de la Ferme de Saintary a Parsac, issue d'une agriculture hiologique.

Nos viandes sont d'origine Francaise et dans la mesure du possible, locale. 2



Menu du 30 Qe au OF Juillet 2025

 Wacédoine de lé
- 5m&pededmlemcemm'm@e%
- 2
- Fromage Wane sucré
- Fract de saidon
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RBIO - (Poncombne é (' éctialote
- 7%&3&&@««%0@%@
- Rbgée de fromage
- W
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- Betterave rouges en vinaigrerte
- Gratin (mp)demmzmammdemdhmxdemmdeﬁ
- Yavant watune uené  Luieric de le Ve
- Swoothics de ruits ©
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- Pactegue
- &Kede,@ammmmtcmfe@
BIO - pww’ede&oco&'ag
_ 7”"”“*7@
- éwmﬂede;mz@
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Nos légumes proviennent principalement de la Ferme de Saintary a Parsac, issue d'une agriculture hiologique.

Nos viandes sont d'origine Francaise et dans la mesure du possible, local.
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