Notre atelier cuisine de Toussaint

Comme chaque veille de vacances, nous confectionnons des gateaux que nous
vendons le soir de la sortie au portail.

La maitresse nous avait préparé les ingrédients pour faire des petits gateaux a la
confiture.

Nous avons mélangé du beurre ramolli avec 3 carrés de fromage. Puis nous avons
ajouté 1 jaune d’ceuf, de la farine et du sucre.

Ensuite nous avons fait de petites boules. Avec notre doigt, nous avons crée un trou
dans lequel nous avons laissé couler de la confiture a la fraise ! Il ne reste plus qu’a
les déguster !!




